28. WOIJSKOWY ODDZIAL GOSPODARCZY
08-110 Siedlce , ul. Rotmistrza Witolda Pileckiego 5

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiot zamoéwienia: USEUGA KONSERWACJI, PRZEGLADU | NAPRAWY
DROBNEGO SPRZETU AGD ORAZ SPRZETU GASTRONOMICZNEGO
1 CHLODNICZEGO.

e GZ WESOLA UL. OKUNIEWSKA 1, 05-075 WARSZAWA
e GZ SIEDLCE UL. SKEADOWA 39, 08-110 SIEDLCE

2.  CPV:50882000-1 — ustugi w zakresie napraw i konserwacji maszyn
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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamoéwienia sa ustugi w zakresie konserwacji, naprawy i usuwania awarii
sprzetu  gastronomiczno-chtodniczego, maszyn do mycia sprze¢tu znajdujacego  Sig
w stotowkach wojskowych i magazynach zywno$ciowych oraz sprzgtu gastronomiczno-
chtodniczego stanowigcego wyposazenie pododdziatow i gabinetow stuzbowych jednostek i
instytucji wojskowych bedacych na zaopatrzeniu 28. Wojskowego Oddziatu Gospodarczego.

I. W zakres wykonywanych ustug wchodzi:

1. Biezace przeglady i konserwacje, dla zapewnienia ich optymalnego stanu technicznego
sprzetu przedstawionego w zataczniku nr 1 — wykaz sprzetu, a w szczegolnosci:
— wykonanie niezbednych regulacji maszyn 1 urzadzen gastronomicznych
(elektrycznych i gazowych),
— pomiary rezystancji, izolacji oraz ciaglosci przewodu ochronnego sprzetu i
urzadzen podtaczonych do sieci elektrycznej,
— czyszczenie, odkamienianie, oliwienie,
— ostrzenie cze¢$ci tnagcych.
2. Naprawy urzadzen bedacych wynikiem przegladu i konserwacji i usuwanie usterek.
3. Usuwanie awarii maszyn i urzadzen gastronomicznych (w tym réwniez elektrycznych
I gazowych) oraz mebli ze stali nierdzewnej, a w szczegdlnosci:
— rozpoznanie usterek i ich usunigcie,
— wykonanie niezbednych regulacji po pracach naprawczych.

1. Sprzet podlegajacy konserwacji i naprawie znajduje si¢ w:

a) Grupa Zabezpieczenia (GZ) SIEDLCE 08-110 SIEDLCE, ul. Sktadowa 39
b) Grupa Zabezpieczenia (GZ) WARSZAWA — WESOLA, 05— 075 WESOLA, ul.
Okuniewska 1

I1l. Wymagane terminy przeprowadzenia przegladu i konserwacji:

Konserwacja sprzgtu gastronomicznego i chtodniczego przeprowadzana bedzie:
w2025r.:

— do 31 marca 2025r.

— do 30 czerwca 2025 r.

— do 30 wrze$nia 2025 1.

— do 15 grudnia 2025 r.

Powyzsza czestotliwos$¢ nie dotyczy sprzgtu gastronomiczno-chtodniczego znajdujacego si¢ W
stoldowce wojskowej oraz magazynie zywnosciowym GZ Siedlce (b. 143, K-0951) czasowo
wylaczonych technologicznie z wuzytku, jak réwniez sprzetu jednostek wojskowych
wyszczegolnionego w zalgczniku nr 1, ktéry nie wykonal normy miedzyobstugowej okreslonej
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przez producenta sprz¢tu (nie byt eksploatowany) Dla tego typu sprzgtu przeprowadzany bedzie
przeglad profilaktyczny z czestotliwo$cig raz na rok:?

— do 30 czerwca 2025 r.
W razie wykonania normy mi¢dzyobstugowe;j (eksploatacji sprzetu) potrzeba przeprowadzenia
dodatkowego przegladu zgloszona bedzie przez Zamawiajgcego.
Szczegolowy wykaz sprzetu podlegajacego okresowym przegladom i konserwacji przedstawia
zatgcznik nr 1 do OPZ

IV. Wymagania dotyczace i konserwacji sprzetu gastronomicznego
I chtodniczego:

. Wykonawca skieruje minimum dwie osoby posiadajace odpowiednie kwalifikacje zawodowe,
uprawnienia, niezbedne do wykonania zamowienia, w tym:

co najmniej jedna osobe posiadajgca:

- $wiadectwo kwalifikacyjne serii ,,D” uprawniajace do dozoru nad eksploatacjq instalacji i
urzadzen elektrycznych o napigciu do 1 kV,

- $wiadectwo kwalifikacyjne serii ,,.D” uprawniajace do dozoru w =zakresie obslugi,
konserwacji i remontow urzadzen gazowych o ci$nieniu nie wyzszym niz SkPa.

- $wiadectwo kwalifikacji zgodnie z art. 20 ustawy z dnia 15 maja 2015 r. o substancjach
zubazajacych warstwe ozonowa oraz o niektdrych fluorowych gazach cieplarnianych (t. j.
Dz. U. z 2020 r. poz. 2065)

co najmniej jedna osoba zajmujaca si¢ naprawami i konserwacja urzadzen:

- $wiadectwo kwalifikacyjne serii ,,E” uprawniajace do eksploatacji instalacji urzadzen
elektrycznych o napigciu do 1 kV.

- Swiadectwo kwalifikacyjne serii ,,E” uprawniajgce do eksploatacji w zakresie obstugi,
konserwacji i remontow urzadzen gazowych o ci$nieniu nie wyzszym niz SkPa.

2. Przeglad i konserwacja obejmuje przeglad ogolny, sprawdzenie stanu technicznego;
regulacja maszyn i urzadzen, pomiary rezystancji izolacji i ciagtosci przewodu zerowego
do =zasilania wiacznie; czyszczenie i Smarowanie pracujacych czesci elementow;
konserwacja uszczelek; dokrecenie poluzowanych elementéw i mocowan; uzupetnienie
brakujacych ilosci ptynow eksploatacyjnych i czynnikow chtodzacych; wymiana lub
czyszczenie filtrow, odkamienianie, ostrzenie czeSci tngcych, wymiana elementow
i uszczelek, poprawienie mocowan kabli przetaczy. Realizacja ustugi nastepowac bedzie
zgodnie z wymogami okreslonymi przez producenta urzadzen.

3. Wykonawca zobowigzany bedzie do zabezpieczenia materiatow i sprzg¢tu niezbednego
do wykonania konserwacji.

4. Kazdorazowe dokonanie konserwacji potwierdzone bedzie przez Wykonawce pisemnie
w indywidualnej dokumentacji eksploatacyjnej sprzetu (dowodach urzadzen)

5. Zakres ushug przegladu i konserwacji wraz z wymaganym normatywem czasowym,
w jakim Wykonawca bedzie zobowigzany zrealizowa¢ przedmiotowa ustuge - zawiera
zatacznik nr 2.

1 Przepisy o dziatalno$ci shuzby Zywnoéciowej DU 4.21.1(B)”, sekcja 0307, pkt 7
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6. Zgodnie z art. 14 ustawy z dnia 15 maja 2015 r. o substancjach zubozajgcych warstwe
ozonowg (Dz. U. z 2020 r. poz. 2065), w przypadku urzadzen chtodniczych zawierajacych
co najmniej 3 kg lub co najmniej 5 ton ekwiwalentu CO2 fluorowanych gazow
cieplarnianych, bedacego substancja kontrolowana, Wykonawca begdzie dokonywat
wymaganych przepisami prawa wpisow (w tym kontroli szczelnosci) w karcie obstugi
technicznej i1 naprawy urzadzenia, zwanej dalej ,kartg wurzgdzenia”, ktora bedzie
zatgcznikiem do dowodu urzadzenia (wzor ,karty urzadzenia” zgodny z rozporzadzeniem
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) Nr 517/2014 z dnia 16 kwietnia 2014 r. w sprawie
fluorowanych gazow cieplarnianych i uchylenia rozporzadzenia (WE) nr 842/2006).

7. Zgodnie z ustawa z dnia 15 maja 2015 r. o substancjach zubozajgcych warstwe ozonowa,
Wykonawca zobowigzany bedzie do postepowania z odpadami zawierajacymi substancje
kontrolowane, wytworzonymi w wyniku realizacji przedmiotowej ustugi, w sposob
zapobiegajacy emisji substancji kontrolowanych do srodowiska.

8. Wykonawca jest zobowigzany do oznakowania urzadzen zawierajacych substancje
kontrolowane zgodnie z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiej i Rady (UE) Nr 517/2014
z dnia 16 kwietnia 2014 r., rozdziat III art. 12, w sprawie sposobu oznakowania produktow,
urzadzen 1 instalacji zawierajacych substancje kontrolowane, a takze pojemnikow zawierajacych
te substancje jezeli nie s3 oznaczone.

9. Podstawa do wystawienia faktury VAT przez Wykonawce za przeglad i konserwacje, bedzie
sporzadzony i podpisany przez Strony umowy, protokét odbioru ustugi konserwacji /
naprawy stanowiacy zatacznik nr 3 do umowy.

10. Wykonawca zobowigzany bedzie do sporzadzenia protokotu odbioru ustugi w dwoch
egzemplarzach, (egz. nr 1 dla Zamawiajacego, egz. nr 2 dla Wykonawcy).

11. Na podstawie niesprawnosci wykazanych w protokole odbioru ustugi z przeprowadzonej
konserwacji, Wykonawca sporzadzi szacunkowa wyceng usprawnienia sprzetu.

12. Wykonawca zobowigzany jest do naprawy ewentualnych uszkodzen sprzetu
stwierdzonych przy przegladzie i konserwacji, na podstawie protokotu awarii/konieczno$ci
sporzadzonego przez uzytkownika :

— Wykonawca przedstawi Zamawiajacemu oferte cenowg zgodnie z zalacznikiem nr
7 do umowy uwzgledniajac ilo$¢ roboczogodzin oraz warto$¢ czesci i materiatow
niezb¢dnych do wykonania naprawy,

— Zamawiajacy akceptuje przedstawiong ofert¢ poprzez wystanie Wykonawcy
zatwierdzonego Protokotu wyceny naprawy (zalacznik nr 7 do umowy),

— Wykonawca zapewni dostawe cze$ci zamiennych (czeSci nowych, oryginalnych)
zgodnych z wymaganiami producenta urzadzen oraz montaz w ramach naleznego
wynagrodzenia.

13. Wykonawca zobowigzany jest do wykazania sprzetu, ktory ze wzgledu na duze zuzycie,
lata eksploatacji i brak ekonomicznego uzasadnienia dla usprawnienia i dalszej eksploatacji
powinien zosta¢ wycofany z uzytkowania. Powyzszy zapis powinien by¢ dokonany w
dowodzie urzadzenia oraz w rubryce protokolu odebrania ustugi w kolumnie ,,uwagi”
stanowigcego zalgcznik nr 3 do umowy.

V. Warunki dotyczace naprawy w wyniku awarii sprzgtu gastronomicznego i chtodniczego:
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1. Ostateczna ilo$¢ napraw zaleze¢ bedzie od potrzeb Zamawiajacego.

. Wykonawca zobowigzany jest posiadac serwis catodobowy przez 7 dni w tygodniu.

3. Zamawiajacy okresla szacunkowy czas napraw sprzetu przedstawionego w zatgczniku nr 1

10

11.

12.

— wykaz sprzetu, na podstawie normatywu czasu naprawy — zatgcznik nr 3.

. W przypadku konieczno$ci usuni¢cia awarii, na podstawie protokotu awarii/koniecznosci

sporzadzonego przez uzytkownika:

— Zamawiajacy kazdorazowo przekazuje Wykonawcy Protokoét wyceny naprawy
(zalacznik nr 6 do umowy), w ktérym okresli ilo§¢ roboczogodzin oraz wartos¢
czes$ci 1 materialow niezbednych do wykonania naprawy;

— Wykonawca jest zobowigzany do przystgpienia do usunigcia awarii zgodnie ze
wskazanym w formularzu ofertowym czasem od momentu uzyskania akceptacji
Protokotu wyceny od Zamawiajacego;

— Naprawa w wyniku awarii ma obejmowa¢ poprawnosci dziatania sprzetu, oraz jego
poszczegolnych podzespotow, znalezienie przyczyny awarii oraz jej usunigcie,

— Wykonawca jest zobowigzany do wystapienia do Zamawiajacego o zgod¢ na zakup
czgsci zamiennych niezbednych do prawidtowego funkcjonowania urzadzen oraz
okreslenia szacowanej ilo$ci roboczogodzin potrzebnej do usuni¢cia awarii,

. W przypadku braku mozliwosci dokonania naprawy sprzetu w siedzibie Zamawiajacego,

naprawa zostanie dokonana w warsztacie Wykonawcy, przy czym koszty dojazdu oraz
transportu sprzetu w obie strony zapewnia Wykonawca.

. Kazdorazowo po dokonaniu naprawy, zmiany miejsca podtaczenia urzadzenia Wykonawca

dokona pomiaru rezystancji i dokona wpisu w dowodzie urzadzenia u uzytkownika sprzetu.

. Wykonawca zobowiazuje si¢ do wykonania ustugi wiasnymi narzedziami, urzadzeniami

oraz uzyje wszystkich niezbednych czgséci i dostarczy urzadzenia w takim terminie, aby
zachowag¢ ciagtosé wykonywania zadan w Stuzbie Zywnosciowej.

. Koszt transportu, demontaz i montaz czg¢sci Wykonawca uwzgledni w ramach ceny za jedna

roboczogodzing zgodnie ze ztozong oferta. Cena za jedng roboczogodzing powinna zawieraé
wszystkie koszty sktadajace si¢ na wykonanie naprawy i nie bedzie podlegata podwyzszeniu
w okresie trwania zawartej umowy.

. W przypadku koniecznosci wymiany czesci uszkodzonej Wykonawca zobowigzany jest

do zastosowania cze¢sci fabrycznie nowych.

. Czes$ci | materialy uzywane i montowane do naprawionego sprzetu rozliczane beda

wedtug aktualnych cen rynkowych.

Wykonawca nie bedzie naliczal marzy na zakupione czgsci i podzespoty zamienne oraz
materiaty niezb¢dne do dokonania konserwacji i napraw. W zwigzku z powyzszym
Wykonawca bedzie zobowigzany do przedstawienia kserokopii faktur zakupu materiatow
I czeSci wykorzystanych do naprawy, ktorych cena jednostkowa wynosi powyzej
1000,00 zt netto.

Zastosowane czesci I materiaty powinny posiada¢ atesty i dopuszczenia
upowaznionych instytucji.
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13.

14.

VI.

3.

VII.

1.

Na wykonang ustuge i wymienione urzadzenia badz czg¢sci zamienne, Wykonawca udzieli
12 miesi¢cznej gwarancji.

Ochrona przeciwpozarowa — wymogi w zakresie ochrony przeciwpozarowej okreslaja
,Prace niebezpieczne pod wzgledem pozarowym’’ — nieprzewidziane instrukcja
technologiczng lub prowadzone poza wyznaczonym na state do tego celu miejscem, jak
prace remontowo-budowlane zwigzane z uzyciem otwartego ognia prowadzone wewnatrz
obiektu, na przylegtych do niego terenach oraz placach sktadowych, a takze wszelkie prace
remontowo-budowlane wykonywane w strefach zagrozonych wybuchem, nalezy
prowadzi¢ w sposob uniemozliwiajacy powstanie pozaru lub wybuchu.

Podstawa prawna: ochrony przeciwpozarowej budynkow, innych obiektow budowlanych
i terenow (Dz. U. nr 109, poz. 719). Rozdzial 8§ - Praca niebezpieczna pod wzgledem
pozarowym oraz ocena zagrozenia wybuchem. Rozporzqdzenie Ministra Spraw
Wewnetrznych i Administracyjnych z dnia 7 czerwca 2010r.

Opis sposobu obliczania ceny

. Kryteria oceny:

Cena — 60 pkt

w tym:

50 pkt - cena (przeglgdu i konserwacji)

10 pkt- cena 1 (jednej) roboczogodziny za dokonanie naprawy bedgcej wynikiem
konserwacji oraz usunigcia awarii

Czas przystgpienia do naprawy po zgloszeniu awarii — 40 pkt, w tym:

e do 1 dnia roboczego — 40 pkt;

e do 2 dni roboczych — 30 pkt;

e do 3 dni roboczych — 15 pkt.
Cena oferty musi uwzglednia¢ wszystkie zobowigzania wynikajace z umowy tj. wszystkie
koszty i sktadniki zwigzane z wykonaniem zamowienia iuwzglgdnia¢ caty zakres
przedmiotu zamowienia (w tym podatki i narzuty oraz koszty dostawy i1 roztadunku wprost
do magazynéw Zamawiajacego).
Cena musi by¢ podana w PLN cyfrowo i stownie,

Zalaczniki

Wykaz zalacznikdw do opisu przedmiotu zamdwienia bedacych jego integralna czgscia:
Wykaz sprzetu gastronomicznego i chtodniczego do przeprowadzenia przegladu, obstugi
I konserwacji.

2. Normatywy czasowe przegladow konserwacyjnych sprzgtu —gastronomicznego

i chtodniczego.

3. Normatywy czasowe naprawy sprzetu gastronomicznego i chtodniczego.
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Z-8a

ZALACZNIK NR 1

Wykaz
sprzetu gastronomicznego i chlodniczego

do przeprowadzenia przegladu, obslugi i
konserwacji za 28WOG oraz JW. rejonu

odpowiedzialnosci 28WOG w 2025 r.
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ZADANIE NR 1 - GZ WESOLA

KW

NUMER
Lp. NAZWA SPRZETU FABRYCZNY/ D’\CI)WOE[I)?U
ROK PRODUKCJI
GZ WARSZAWA - WESOLA + 1BPANC
Kuchnia WESOLA, ul. Okuniewska 1, b. nr 154
p. Katarzyna CZARNOCKA, tel. 261-812-019
PRZEGLAD KWARTALNY

1. | Szafa chlodnicza przeszklona 700 L 081200098 / 2008 51/92/2024
2. | Kostkarka do lodu 871101/ 2012 45/92/2024
3. | Szafa mroznicza 700 L JOLA NS — 058111 /2007 | 50/92/2024
4. | Szafa mroznicza FAGOR CAFN-1602 1/90/2024
5. | Szafa chlodnicza HENDI 2014 47/92/2024
6. | Szafa chlodnicza HENDI 2/90/2024
7. | Szafa mroznicza RILLING 3/90/2024
8. | Dystrybutor talerzy grzew. 4/90/2024
9. | Bemar jezdny elektryczny 2Xgn 1/1 5/90/2024

B/pojem.
10. | Bemar jezdny elektryczny 2Xgn 1/1 6/90/2024

B/pojem.
11. | Piec konw.-par. elektryczny 10-polk. bez 7/90/2024

Wyp.
12. | Dystrybutor talerzy 2x50TAL. 8/90/2024
13. | Dystrybutor talerzy 2x50TAL. 9/90/2024
14. | Dystrybutor talerzy 2x50TAL. 10/90/2024
15. | Patelnia elektryczna uchylna 0,3 m2 903 /2005 56/92/2024
16. | Kuchnia stolowa gazowa 4-pal.
17. | Patelnia elektryczna uchylna 0,25 m2 499/ 1999 57/92/2024
18. | Taboret grzewczy elektryczny 6-st 5,0 42/92/2024
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NUMER

Lp. NAZWA SPRZETU FABRYCZNY/ D'\(')lflvM()E['?U
ROK PRODUKCJI

19. | Taboret grzewczy elektryczny 6-st 5,0 43/92/2024
KW

20. | Kuchenka indukcyjna STALGAST 11/90/2024

21. | Taboret grzewczy elektryczny KE-1 1536030 / 2015 41/92/2024

22. | Bemar jezdny elektryczny DM-S 12/90/2024

23. | Taboret elektryczny STALGAST 773020/ 2021 40/92/2024

24. | Patelnia elektryczna KROMET 011W /2016 58/93/2024

25. | Piec konw. par. 20-pétk. STEAMBOX 2015/ SB HE 201 33/91/2024

26. | Piec kon. — par. 10XGN1 HENDI 2015/3016013715 | 29/91/2024

27. | Piec kon. Par. GOURMET 1011/16 2021 /07210978 31/91/2024

28. | Piec kon. Par. GOURMET RACK 2021 / 03193050 32/91/2024
VISION

29. | Krajalnica zywnosci typ A2-812T 1453/ 2015 34/91/2024

30. | Naped maszyny wieloczynno$ciowej 7320PL0022668 20/91/2024
NMK-110

31. | Naped maszyny wieloczynno$ciowej 73910/ 2015 19/90/2024
NMK-110

32. | Krajalnica pieczywa MKP-11.6 15664 13/90/2024

33. | Krajalnica pieczywa MKP-11.6 14/90/2024

34. | Obieraczka ziemniakéw 12 kg 958 /2000 46/92/2024

35. | Maszyna do mielenia mig¢sa 160kg/h 11041603 / 2004 22/91/2024

36. | Maszyna wieloczynnosciowa NMK-110 4178 /1996 21/91/2024

37. | Maszyna do rozdrabniania warzyw 23/91/2024
MESKO-AGD G-11

38. | Zmywarka do mycia garnkéw HOBART | 2016 37/91/2024

39. | Naswietlacz jaj 30 szt. STALGAST 49/92/2024
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NUMER

Lp. NAZWA SPRZETU FABRYCZNY/ D'\(')lflvM()E['?U
ROK PRODUKCJI

40. | Maszyna wieloczynnosciowa z 3 71927 / 2004 18/90/2024
przystawkami NMK-110

41. | Obieraczka ziemniakéw z pluczka OZO 650 /1999 44/92/2024
2,1

42. | Krajalnica zywnosci MA-GA A812T 2588 /2021 15/90/2024

43. | Krajalnica zywnosci MA-GA 612P 46504 / 2006 36/91/2024

44. | Zmywarka kapturowa HOBART 2016 39/92/2024

45. | Elektryczna kotleciarka HENDI 975305 24/91/2024

46. | Zmywarka tunel. HOBART 2016 38/91/2024

47. | Mikser uniwersalny 60 L 1707122 / 2017 25/91/2024

48. | Warnik do wody 30 L HENDI 16/90/2024

49. | TRZON KUCHENNY GAZOWY 6 — 979611/ 2021 28/91/2024
PALNIKOWA B/PIEKARNUIKA

50. LOl?(')WKA DO PRZECHOWYWANIA | 850001 48/92/2024
PROBEK ZYWNOSCI

51. | KOMORA CHLODNICZA 7M3 S.C. 12 U?LX 52/92/2024

52. | MASZYNA WIELOCZYNNOSCIOWA | 74796/ 2021 17/90/2024
Z PRZYSTAWKAMI

53. | Sterylizator do nozy UVA 59/93/2024

54. | PATELNIA ELEKT.UCHYLNA 0,2M2 60/93/2024

55. | KRAJALNICA ZYWNOSCI MA-GA A2- | 052744 / 2022 61/93/2024
812T

56. | KRAJALNICA ZYWNOSCI MA-GA A2- | 052733/ 2022 62/93/2024
812T

57. | SAMOOBSLUGOWY CIAG 2016 35/91/2024
WYDAWCZY IGLOO

58. | Szafa chlodnicza 640 L KROSNO KM16426141/2016 | 6/2/2024

METAL
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NUMER

Lp. NAZWA SPRZETU FABRYCZNY/ DI\IOWCDE[?U
ROK PRODUKCJI
59. | Szafa chlodnicza 640 L KROSNO 16426139/2016 5/2/2024
METAL
MAGAZYN WESOLA, ul. Okuniewska 1, b. nr 154
p. Stanistaw SARNOWIEC, tel. 261-812-068
PRZEGLAD KWARTALNY
1. | Szafa chlodnicza FAGOR EAFP-1602 10/17
2. | Zamrazarka skrzyniowa STALGAST 1/62/2024
3. | Zamrazarka skrzyn. LIEBHERR 2/62/2024
4. | Zamrazarka ELECTROLUX 3/62/2024
EC5231A0W
5. | Zamrazarka ELECTROLUX 4/62/2024
EC5231A0W
6. | Szafa chlodnicza RILLING 61/19
7. | Zamrazarka skrzyn. WHIRPOOL WHM 5/62/2024
4611.2
8. | Zamrazarka skrzyn. WHIRPOOL WHM 6/62/2024
4611.2
9. | Zamrazarka 600 L 7/62/2024
10. | Komora chlodnicza 4,5 m3 8/62/2024
11. | Komora chlodnicza 3,2 m3 9/62/2024
12. | Szafa chlodnicza 700 L INOX 10/62/2024
13. | Zamrazarka skrzyniowa 600 L BYFAL 11/62/2024
ZD-700
14. | Zamrazarka skrzyniowa 600 L BYFAL 12/62/2024
ZD-700
15. Zamrazarka skrzyniowa STALGAST %11210200008 / 23/63/2024
16. Zamrazarka skrzyniowa STALGAST 33:3210200006 / 23/63/2024
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NUMER

Lp. NAZWA SPRZETU FABRYCZNY/ DI\IOWCDE[?U
ROK PRODUKCJI

17. | Komora chlodnicza COLDOR 4,5 m3 13/62/2024
18. | Komora chlodnicza COLDOR 4,5 m3 14/62/2024
19. | Szafa mroznicza 1400 L IGLOO NS-201235/2016 71212024

20. | Szafa mroznicza 1400 L IGLOO NS-201238/2016 8/2/2024

21. | Szafa mroznicza 700 L KROSNO 16426226/2016 4/2/2024

METAL
22. | Szafa chlodnicza FAGOR AFP 1602 15090033P/2015 3/2/2024
23. | Zamrazarka skrzyniowa ZD-700/3 162413/2016 13/22/2024

1 BRYGADA PANCERNA / batalion logistyczny

Warszawa Wesola, ul. Okuniewska 1 — kpt. Lukasz URMANOWSKI, tel. 261-812-

146
PRZEGLAD PROFILAKTYCZNY - RAZ W ROKU

1. | KRAJALNICA ZYWNOSCI 310P /2008 8/20
2. | KRAJALNICA ZYWNOSCI STALGAST 723251 | 131022016/2013 9/20
3. | KRAJALNICA ZYWNOSCI TYP 612P 43117/2004 10/20
4. | KRAJALNICA ZYWNOSCI TYP 612P 808167/2011 11/20
5. | TABORET ELEKTRYCZNY STALGAST 773020 | S/WP297206/2021 | 51/21
6. PATELNIA ELEKT.UCHYLNA 0,25M2 PE- 544/2008 12/20

025N
7. | PATELNIA ELEKT.UCHYLNA 0,4M2 EHA-90-2 | 1074/2006 13/20
g PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY GOURMET | 1-510976/2021 44/21

1011/16

Zadanie nr 1 - 90 pozycji
Ilo$¢ SpW podlegajacego przegladom kwartalnym: 82

Ilo$¢ SpW podlegajacego przegladowi rocznemu: 8

ZADANIE NR 2 - GZ SIEDLCE + 18PLOG BIALA PODLASKA
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NUMER NUMER UWAGI
Lp. NAZWA SPRZETU FABRYCZNY/ el
ROK PRODUKCJI
GZ SIEDLCE
Kuchnia SIEDLCE, ul. Witolda Pileckiego 5, b. nr 143
(OBIEKT TECHNOLOGICZNIE WYLACZONY Z UZYTKU)
p. Paulina DREWIENKOWSKA, tel. 261-351-244
PRZEGLAD PROFILAKTYCZNY - RAZ W ROKU

1. | Komora chlodnicza 5 m3 428/1994 34/2003

2. | Witryna chlodnicza 1502/1/2001 3/22/2024
140x78x60 cm

3. | Zamrazarka skrzyniowa 43420029/2014 22/23/2024
ELEKTROLUX 400L

4. | Patelnia elektryczna 987/2006 9/22/2024
uchylna 0,2 m2

5. | Bemar jezdny elektryczny | 90019/1998 40/G
4XGN 1/1 B/POJEM.

6. | Patelnia elektryczna PE- 096/2014 21/23/2024
040 KROMET

7. | Patelnia elektryczna 008/2008 7/22/2024
uchylna 0,4 m2 EHA-90-2

8. | Piec konw. parowy E215/16122560867/2016 | 24/23/2024
RATIONAL SCC WE 201

9. | Piec konw. 10-pétk. 0077/63/0716/2016 479/12/254
GIORIC

10. | Krajalnica pieczywa MKP- | 6540/1994 19/22/2024
114

11. | Krajalnica pieczywa MKP- | 7021/1995 4/22/2024
11.4/1

12. | Maszyna do rozdrabniania | 43385/1993 8/22/2024
warzyw MKJ-250 Z/P

13. | Krajalnica zywnosci typ 34552/1998 5/22/2024
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NUMER NUMER UWAGI
Lp. NAZWA SPRZETU FABRYCZNY/ el
ROK PRODUKCJI
14. | Naped maszyny 400/1999 27/23/2024
wieloczynnosciowej NMK-
110
15. | Maszyna 72590/2008 26/23/2024
wieloczynnosciowa NMK-
110
16. | Maszyna do mielenia mig¢sa | 1327864/2013 20/23/2024
300kg/h
17. | Obieraczka do ziem. 54876/2006 15/22/2024
SPOMASZ OZP-15.5
18. | Zmywarka do garnkow 866415771/2019 23/23/2024
HOBART PROFI UXT-
10A
19. | Robot kuchenny 33/23/2024
ELECTROLUX EKM
4000
20. | Zmywarka tunelowa 864301249/2020 31/23/2024
HOBART
21. | Stanowisko wydawania /1994 1/22/2024
posilkow stacjonarne
22. | Stanowisko wydawania /1994 2/22/2024
positkow stacjonarne
23. | Dystrybutor talerzy 40/24/2024
grzewczy 840x750x910
NOWA Stolowka wojskowa SIEDLCE, ul. Witolda Pileckiego 5, b. nr 189
p. Paulina DREWIENKOWSKA, tel. 261-351-244
PRZEGLAD KWARTALNY
1. | Kostkarka do lodu 32/23/2024 b. nr 189
12kg/dobe
2. | Szafa chlodnicza 700 L NS 058090/2007 25/23/2024 b.nr 189
JOLA
3. | Szafa chlodnicza FAGOR | 15100075/2015 28/23/2024 b. nr 189
AFP 1602
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NUMER NUMER UWAGI
Lp. NAZWA SPRZETU FABRYCZNY/ el
ROK PRODUKCJI
4. | Szafa chlodnicza FAGOR | 15/00010P/2015 11/22/2024 b. nr 189
AFP 1602
5. | Schladzarko-zamrazarka 198500086/2016 18/22/2024 b. nr 189
szokowa CBF1010-
085TGG
6. | Plyta grillowa elektryczna 29/23/2024 b. nr 189
REDFOX
7. | Bemar jezdny elektryczny 30/23/2024 b. nr 189
GORT BJ4044-156EG
8. | Bemar jezdny elektryczny 37/23/2024 b. nr 189
GORT BJ4044-156EG
9. | Robot coupe 711450 6440299101 16/22/2024 b. nr 189
mikser MP450 ULTRA
10. | Krajalnica zywnosci MA- | 1528 6/22/2024 b. nr 189
GA A2-812T
11. | Krajalnica zywno$ci MA- | 1527 38/23/2024 b. nr 189
GA A2-812T
12. | Kotleciarka elektryczna 2018/209/2018 17/22/2024 b. nr 189
PRIMAX-1
13. | Mikser MP450 ultra robot | 72800861 34/23/2024 b. nr 189
coupe 711450
PAKOWARKA
14. PROZNIOWA DZ4002/1E 39/24/2024 b.nr 189
15. | STERYLIZATOR UVA 41/24/2024 b. nr 189
DO NOZY
MAGAZYN SIEDLCE, ul. Witolda Pileckiego 5, b. nr 143
(OBIEKT TECHNOLOGICZNIE WYLACZONY Z UZYTKU)
p. Agnieszka KORZENECKA, tel. 602-343-144
PRZEGLAD PROFILAKTYCZNY - RAZ W ROKU
1. | Komora chlodnicza 7,5 m3 | 053534/2008 12/2/2024
2. | Komora chlodnicza 111/1994 11/2/2024

skladana 7,0 m3
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NUMER NUMER UWAGI
Lp. NAZWA SPRZETU FABRYCZNY/ DOWODU
ROK PRODUKCJI

3. | Komora chlodnicza 101/1994 13/2/2024
modulowa typ KO-14

4. | Komora chlodnicza 100/1994 14/2/2024
modulowa typ KO-14

5. | Komora chlodnicza 71/1995 16/2/2024
modulowa typ KO-10

6. | Szafa mroznicza FAGOR 15100008P/2015 9/2/2024
AFN 1602

7. | Zamrazarka skrzyn. 43220108/2014 10/2/2024
ELECTROLUX

8. | Naswietlacz jaj UV-254 17/2/2024

9. | Naswietlacz jaj UV-254 18/2/2024

18 BATALION DOWODZENIA
Siedlce, ul. Skladowa 39 — por. Michal WOJCIUK, tel. 261-351-179
PRZEGLAD PROFILAKTYCZNY - RAZ W ROKU

1. | Szafa chlodnicza TYP TT PST nr 1 kpr.
160C ZANUSSI Burski

2. | Szafa chlodnicza FAGOR
EAFP-801

3. | Maszyna 74013 15/162/24
wieloczynno$ciowa
NMK110

4. | Kostkarka do lodu
GORENJE IMC 1200B

5. | KOSTKARKA DO LODU
GOTZE&JENSEN
IM701X

6. OBIERACZKA DO

ZIEMNIAKOW RQX 15D

18 PULK LOGISTYCZNY / batalion transportowy

st. kpr. Damian CHOMICZ, tel. 261-352-202, kom. 500-462-945

PRZEGLAD PROFILAKTYCZNY - RAZ W ROKU
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NUMER NUMER | UWAGI
Lp.| NAZWA SPRZETU FABRYCZNY/ DOWODU
ROK PRODUKCJI
1. | MASZYNA DO 53541 / 2008
ROZDR.WARZYW MESKO-
AGD G-11

Zadanie nr 2 - 54 pozycji.
Ilos¢ SpW podlegajacego przegladom kwartalnym: 15

Ilo$¢ SpW podlegajacego przegladowi rocznemu: 39
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NORMATYW CZASOWY
PRZEGLADU KONSERWACJNEGO SPRZETU GASTRONOMICZNEGO |
CHLODNICZEGO

TABELA 1
NORMATYW CZASOWY DLA KONSERWACJI URZADZEN CHLODNICZYCH

Zatgcznik nr 2

L.p.

Wyszczegolnienie
czynnosci konserwacyjno-

Czas w minutach

chtodniczych, silniki spalinowe agregatu

Szafy z agregatami sprezarkowymi, silniki
elektryczne urzadzen gastronomicznych,

Lodéwki domowe, chtodziarki, chtodziarko-
zamrazarki, lodéwki-szafy chtodnicze na

E _
: g
2 S| 2
— = N
8 2 2| o
& 2l & | 8
naprawczych Q. S| E E
'g = 22
3 S| E o
> 2l s | > El
= ©
o S| © 4 D
o | =2 o
o =} o - c
N S| 5 | = 3
o o] & >
- S| ~ | N -
o o| > o X
: £l § | EBES
4 5 O | N g
Konserwacja planowa
I zapobiegawcza obejmuje
czynnosci:
a) sprawdzenie pracy i efektu
chtodniczego;
b) przeglad automatyki sterujgcej,
chtodniczej;
Cc) sprawdzenie czystosci skraplaczy,075 0.50 050 10.50 1050
potek, wanienek sciekowych; r’b r’b r’b r’b r’b
1 d) przeglad stanu paskow innowych,[ gl frbgl [rbg] " frbg] [rbg]
naciggniecie  paskéw  klinowych;
poziomu oleju, szczelno$¢ oraz stan
uktadu chtodniczego;
e) sprawdzenie zanieczyszczenia,
stanu filtra zaworu rozpreznego,
odcinajgcego;
f) usuniecie ewentualnych usterek;
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0) sprawdzenie instalacji
elektrycznej, przewodow,
elektrycznych, stabilnosci bolcow,
wtyczki, stanu wytgcznikow, pokretet
regulatorow, srub i stykdw - usuniecie
ewentualnych usterek.

W przypadku nieprawidiowej pracy
urzgdzenia w ramach konserwacji

Il nastepuje diagnoza uszkodzenia, a 30 30 30 30 30
nastepnie, w zaleznosci od
potrzeby, ponizsze czynnosci:

1. Wymiana filtra 20 20 20 20 |20

2. Demontaz agregatu 40 40 40 40 40

3. Montaz agregatu 150 120 120 120 {120

4. Wykonanie kotnierza rurki 15 15 15 15 15

5. Wymiana, spawanie rurki 45 30 30 80 30

6. Wymiana termostatu 30 30 30 80 30

3 Wymiana Carela — wyswietlacza 90 90 90 o |
temperatury

8. Wymiana AZR, TZR 30 30 30 30

9. Napetnienie, dopetnienie czynnika 60 45 45 45 |50
chtodzgcego

10. Suszenie prdézniowe 180 120 120 (120 |120

11. |Proba szczelnosci 120 90 90 90 90

12. Wymiana dfawicy 90 90 - - -

13. |Wymiana ptytek ptyty zaworowej 60 60 60 60 |60

14, [Vymiana zaworu 60 60 60 |60 |60
elektromagnetycznego

15. Wykonanie 1 szt. spawu 30 30 30 30 30

16. Wymiana zawiasu drzwi 45 45 45 45 45

17. Wymiana cewki lub przekaznika 30 30 30 830 (30

18. Wymiana stycznika, wtyczki 30 30 30 830 (30

10. Wym.iana pr;ewqdq elektrycznego 20 20 20 20 3o
sterujgcego i zasilajgcego

b0 Wymiana i podtgczenie silnika 20 20 i i i
elektrycznego

21. |Wymiana wentylatora - - 25 25 |

22. |Wymiana 1 szt. grzatki chtodnicy 60 60 60 - -

23. |[Ustawienie o regulacja Carela 90 90 90 - -

24.  |Wymiana paskow klinowych 20 20 - - -

25. |0Odzysk czynnika chtodniczego 120 90 90 90 90

b6, Kwalifikacja (_:lo naprawy lub 45 20 20 20 lso
wybrakowania
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TABELA 2
NORMATYW CZASOWY DLA KONSERWACJI GASTRONOMICZNYCH
URZADZEN GRZEJNYCH

Czas w minutach

- ) -
o c @
. = S o E >
Wyszczegolnienie czynnosci S > -0 = i 3
> |cx |€2 2 |z X O
, o = > 8Ss|c3= r =
konserwacyjno-naprawczych <2z 2L SCgsCclg=o S ©
52|28 |Egeeg|NS@ ocC
=2 |E0&S5Z|s -0 <5
.CE“CCDG)G)'—‘CQGN);CD__ ;UQ)
ED|czz255>1 =< A
8 So0o0o s Ess2l20¢C - 25
=S ONGTEZnDT NS n < =
T2 (Sl co8>0|0c® 093
0o ¥ ool dJownoalXoa N o o
Konserwacja planowa, zapobiegawcza
obejmuje czynnosci:
a) sprawdzenie ptyt, wanien, wskaznikow,
uchwytow, pokretet, przetgcznikow
- usuniecie ewentualnych usterek.
b) przeglad instalacji elektrycznej
urzgdzenia - usuniecie ewentualnych
usterek. . i 0,50 0,50 0,50 0,60 0,60
C) przeczyszczenie stykéw, ztgczy, [rbg] [rbg] [rbg] [rbg] [rbg]

kontrola zabezpieczenia; stan przewodow
elektrycznych, stabilnosci bolcow wtyczki,
stanu wytgcznikow, pokretet
(przetgcznikow) regulatordw, srub i stykdw
- usuniecie ewentualnych usterek.

d) pomiar rezystancji i ciggtosci przewodu
zerowego - usuniecie ewentualnych
usterek.

W przypadku nieprawidiowej pracy
urzadzenia w ramach konserwacji
nastepuje diagnoza uszkodzenia, a 30 30 30 30 30
nastepnie, w zaleznosci od potrzeby,
ponizsze czynnosci:

gazowego, olejowego

1. | Wymiana termoregulatora 30 20 30 30 30

2. | Wymiana przekfadni slimakowe;j 30 - - 30 30

3. | Naprawa pokrywy, drzwiczek 40 - - 40 40
Wymiana uszczelek, zaworéw,

4. AU - . - - 50 - -
wskaznikdw, instalacji wodnej

5. | Wymiana kociotka, zaworu - - - 30 30

6. |Wymiana wtyczki 20 20 20 20 20

3 Wymiana przewodu elektrycznego, 20 20 20 20 20

8.

Wymiana wylgcznika, przetgcznika 40 30 30 40 40
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9. | Wymiana | szt. grzaiki, spirali, dysz 15 15 30 15 15
10. | Wymiana stycznika, cewki, przekaznika |30 20 30 30 30
11. | Wymiana opraw sygnalizacyjnych 20 20 20 20 20
12, Klasyfikacja _do naprawy lub 0 30 30 20 30
wybrakowania
13. | Wymiana gtowicy zaworu, uszczelek - - - 20 20
14 Wymiana odpowietrznika, zaworu i i i 20 20
" |wodnego
15. | Wymiana i naprawa zaworu wodnego - - - 30 30
TABELA 3
NORMATYW CZASOWY DLA KONSERWACJI GASTRONOMICZNYCH
URZADZEN GRZEJNYCH
Czas w minutach
x| 2
L.p Wyszczegolnienie czynnosci - .E. 9 o
. S| 88 |3
konserwacyjno-naprawczych 2 =& "
] ‘é’ = o
$E| 25 | @
o .~ Z »n L
Konserwacja planowa zapobiegawcza
I obejmuje czynnosci:
a) sprawdzenie ptyt, wanien, wskaznikow,
uchwytow, pokretet, przetgcznikow;
b) przeglad instalacji elektrycznej urzgdzenia -
usuniecie ewentualnych usterek.
c) przeczyszczenie stykéw, ztgczy, kontrola
zabezpieczenia, proba sprawnosci; stan 100 1040 0.40
przewodoéw elektrycznych, stabilnosci bolcow [rbg] [r’bg] [r’bg]
wtyczki, stan przetgcznikdw, pokretet regulujgcych
prace urzgdzenia - usuniecie drobnych usterek,
d) pomiar rezystancji i ciggtosci przewodu
zerowego - usuniecie ewentualnych usterek.
e) odkamienianie urzgdzenia przy uzyciu sSrodkow
Zamawiajgcego;
f) sprawdzenie dziatania uzdatniacza wody i
konserwacja;
W przypadku nie prawidtowej pracy urzadzenia w
" ramach konserwacji nastepuje diagnoza 120 bo bo
uszkodzenia, a nastepnie, w zaleznosci od
potrzeby, ponizsze czynnosci:
1. Naprawa instalacji wodnej 60 - -
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2. Wymiana przewodu elektrycznego 30 30 30
3. Naprawa instalacji grzewczej 120 30 30
4. Naprawa automatyki sterujgce;j 120 30 30
5. Wymiana wtyczki 12 12 12
6. Wymiana szyby drzwi komory grzewczej 150 - -
7. Kwalifikacja do naprawy lub wybrakowania 30 30 30
TABELA 4

NORMATYW CZASOWY DLA KONSERWACJI GASTRONOMICZNYCH
URZADZEN ROZDRABNIAJACYCH

Czas w minutach
— o =
s | 2 88|58
D (2 X © -€ S 9
i -~ @ | |5 S c > 3
Wyszczegolnienie czynnosci R s & > ; N3
[ (@] — o N © -
L-p. . 2z |5 8E | 8Se|Es
konserwacyjno-naprawczych 2 l5 2 OoONDT oF |25
c | |2 £E8<c os CD
O | ®© © S S G © £ |N g
£ oS- 8 S8 3
T No|NNoal RE |58
T (828822F &% 52
¥ |[SG|SESc5 =82 OF
Konserwacja planowa
zapobiegawcza obejmuje
czynnosci:
a) kontrola przektadni k6t zebatych;
stan kot zebatych oraz ich
osadzenie — usuniecie drobnych
usterek
1 : : :
b) sprawdzenie stanu nozy, sitek, |0 50 [0,50 |0,60 0,60
ciernikow, sprezyn; [rbg] |[rbg] |[rbg] [rbg]
C) sprawdzenie stanu technicznego 0.70
przystawek; [ri)g]
d) pomiar rezystancji i ciggtosci
przewodu zerowego;
e) usuniecie drobnych usterek,
sprawdzenie sprawnosci
urzgdzenia;
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f) sprawdzenie i poprawki instalacji
elektrycznej, pomiar rezystancji
izolacji i ciggtosci
przewodu ochronnego; stabilnosci
bolcow wtyczki, stan przetgcznikow,
pokretet regulujgcych prace
urzgdzenia - usuniecie
ewentualnych usterek.

W przypadku nie prawidiowej
pracy urzadzenia w ramach
konserwacji nastepuje diagnoza
uszkodzenia, a
nastepnie, w zaleznosci od
potrzeby, ponizsze czynnosci:

30

30

30

30

30

=

Wymiana oleju w skrzyni
przektadniowej

30

30

30

30

Wymiana tarcz szlifierskich,
tnacych

30

30

30

Wymiana noza kotowego

30

30

30

Wymiana nozy maszyny do
krojenia chleba

30

30

30

Wymiana paska klinowego

20

30

30

Wymiana stycznika, cewki,
przekaznika

30

30

30

30

30

Wymiana wtyczki

20

20

20

20

30

Wymiana silnika

30

30

30

30

30

OION o o] & Jwl N

Wymiana przewodu elektrycznego

30

30

30

30

30

[
©

Klasyfikacja do naprawy lub
wybrakowania

30

30

30

30

30

TABELA 5
NORMATYW CZASOWY DLA KONSERWACJI GASTRONOMICZNYCH
URZADZEN CZYSZCZACYCH | MYJACYCH

L.p.

Wyszczegolnienie czynnosci

konserwacyjno-naprawczych

Czas w minutach

Maszyna do
mycia nhaczyn i
sprzetu
kuchennego
kapturowa
Maszyna do

mycia import,
maszyna do

mycia tunelowa

Konserwacja planowa zapobiegawcza

obejmuje czynnosci:

a) sprawdzenie stanu masy $ciernej, sit, dysz;

=
o
o
=
a1
o

[rbg] [rbg]
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b) sprawdzenie stanu paskéw  klinowych,
dociggniecie paskow, utozyskowania, sprawdzenie
luzéw tozysk - usuniecie ewentualnych usterek

c) sprawdzenie zasilania, doptywu wody, zaworow; -
usuniecie ewentualnych usterek

d) sprawdzenie pracy pompy, usuniecie drobnych
usterek;

e) sprawdzenie stanu instalacji elektrycznej,
usuniecie drobnych usterek; stabilnosci bolcéw
wtyczki, stan przetgcznikoéw, pokretet regulujgcych
prace urzgdzenia

f) pomiar rezystancji i ciggtosci przewodu
ochronnego; - usuniecie ewentualnych usterek.

W przypadku nieprawidtowej pracy urzadzenia
w ramach konserwacji nastepuje diagnoza

Il ) . R 30 30

uszkodzenia, a nastepnie, w zaleznosci od

potrzeby, ponizsze czynnosci:
1. Wymiana cewki, stycznika, przekaznika 30 30
2. Wymiana wtyczki, przewodu elektrycznego 20 20
3. Wymiana termoregulatora 60 120
4. Wymiana weza z korncowkami 30 30
5. Wymiana pompy 120 180
6. Wymiana programatora, naprawa 180 240
7. Wymiana silnika elektrycznego 60 60
8. Wymiana zaworu elektromagnetycznego 60 60
0. Wymiana grzatek 120 300
1. Wymiana paskow klinowych 30 30
11. | Wymiana higrostatu 60 60
12. Regulacja urzadzenia dozujgcego 20 20
13. Klasyfikacja do naprawy lub wybrakowania 60 60
TABELA 6

NORMATYW CZASOWY DLA ZAISTALOWANIA, PODLACZENIA |
URUCHOMIENIA URZADZEN CHLODNICZYCH | GASTRONOMICZNYCH

L.p. | Wyszczegolnienie czynnosci Czas w rbg
Podtaczenie, uruchomienie i regulacja szafy chtodniczej,

1 L . : 15
zamrazarki, lady chtodniczej, pomiary elektryczne

2 Montaz komory chtodniczej od 3,5 do 7,5 m® typ KO, KCH |20,0

3 Montaz komory chtodniczej od 10 do 24 m® typ KO, KCH |25,0

4 Montaz agregatu, armatury, automatyki, uruchomienie, 10.0
regulacja komory od 3,5 do 7,5 m?3 typ KO, KCH '
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5 Montaz agregatu, armatury, automatyki, uruchomienie, 180
regulacja komory od 10 do 24 m2 typ KO, KCH :
6 Demontaz komor od 3,5 do 7,5 m® 12,0
7 Demontaz komor od 10 do 24 m3 15,0
8 Montaz i uruchomienie nowej lub po remoncie maszyny 10
gastronomicznej, proby sprawnosci, pomiary elektryczne '
UWAGI:

Przelicznik minut na roboczogodzine realizuje sie zgodnie z wzorem

gdzie:

y — oznacza ilos¢ roboczogodzin w rbg;

X1+ X2+ ... + Xn — 0znacza ilos¢ minut na wykonanie czynnosci zgodnie z tabela;
60 — wspotczynnik przejscia z minut na rbg;
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NORMATYW CZASOWY NAPRAW
SPRZETU GASTRONOMICZNEGO | CHLODNICZEGO

TABELA 1
URZADZENIA CHtODNICZE, KOMORY CHLODNICZE, SZAFY CHLODNICZE,
LADY CHLODNICZE, ZAMRAZARKI, AGREGATY CHLODNICZE, KONTENERY

Zatgcznik nr 3

CHLODNICZE.
Rodzaj urzgdzenia
c c
8 8% | g £ | ¢
Wyszczegolnienie czynnosci 5 S~ Q L2~ Q<
© = o | 62| 6 | €8
S X N || s | o ¢
5o | 58z §:| €
5 s | 3 |ws| »nd | 8§
_i rbg rbg rbg rbg rbg
1 Ustalenie przyczyn awarii 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0
Oczyszczenie skraplacza
Agregaty chtodnicze, montaz, i
2 | wymiana/demontaz, remont, [5,0/8,0 [6,0/12,0 4,0/8,0 5,0/10,0 4,0/8,0
montaz
3 Montaz me_bll chtodn. z i i 30 50 50
agregatami.
4 Montaz [nebll chtodn. bez i i b0 30 30
agregatow
5 Montaz ,demontaz parownika (3,5 4.0 3,0 3,5 3,0
6 Montazl, demontaz tac pod 1.0 1.0 i i i
parownik
- Monta;, demontaz i wymiana 6.0 0.0 4.0 6.00 i
chtodnic
Montaz, wymiana rur
8 | miedzianychfi6ifil8 - 0,2 0,3 - - -
naktad na kg
9 Wykonanie kielicha rurze fi 10- 03 0.40 i i i
18
10 | Potgczenie lutem rur miedz. 0,2 0,3 0,2 0,3 0,2
Montaz, wymiana zaworu
11 AZR, TZR 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5
12 Montaz, wymiana zaworu 1.2 1.4 i i i
elektromagnetyczny
13 | Montaz, wymiana termostatow (3,0 4.0 - - -
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Montaz, wymiana Carela z
czujkami i elementami
14 | instalacji elektrycznej 6,00 6,00 6,00 6,00 6,00
wymienionych w pozycjach 23,
24, 25 oraz innych
15 | Montaz, wymiana filtra 0,20 0,20 0,20 0,20 0,20
Montaz, demontaz komor
16 ch%odmczych z p’ryt_ s 25 i i i
styropianowych, Sciany, sufity
naktad na m3
17 Mont.az/dem(.)ntaz/ remont 5/5/10  5/5/10 - i i
drzwi chtodniczych
18 | Suszenie prozniowe 3,0 4,0 2,5 3,0 2,5
19 | Przedmuchanie azotem 3,0 4,0 2,5 3,0 2,5
20 | Préba szczelnosci 2,0 2,5 1,5 2,0 1,0
21 | Napetnienie freonem urzgdzen 3,0 4,0 2,5 3,0 2,5
22 | Uruchomienie i regulacja 3,0 5,0 2,0 2,0 2,0
23 | Wymiana cewki, przekaznika (0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
24 | Montaz, wymiana stycznika 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
25 | Montaz, wymiana wtyczki 0,2 0,2 0,2 0,2 0,2
Montaz, wymiana przewodu
26 | zasilania sterowania, naktad |0,2 0,2 0,2 0,2 0,2
nalm
27 | Montaz, wymiana wentylatora. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
28 | Drobne prace S$lusarskie, inne 2,0 2,0 1,0 1,0 1,0
TABELA 2

REMONT AGREGATOW CHtODNICZYCH SPREZARKOWYCH,
HERMETYCZNYCH (z wytgczeniem silnikow elektrycznych)

Rodzaj wydajnos¢ agregatow
- | 2 |= | =
3 S S S
o =< 3) 3)
= § 2 2
- (5] (5]
s . , . ‘N [
Wyszczegdlnienie czynnosci g E_E £ £ E
2. o= | B, | B
i ; hd .d_)‘ +— ; +— -d_)‘
X | DN | 5 | 5N
> >
o Q o 0]
50| 53 | 30| >5
L° | €28 | €C <o
o rbg rbg rbg rbg
1
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1 Weryﬂkgqa wstepna z przeprowadzeniem 05 05 05 05
pomiaréw

b Demontaz na podzespofry, oczyszczenie | b0 b0 b0 20
przygotowanie do weryfikaciji

3 Remont sprezarki i urzgdzen agregatu 4.0 6,0 2,0 2,0

4 Oczyszc_zeme ptukanie, przemywanie b5 3.0 15 b0
docieranie

5 Remont skraplacza 2,5 3,0 3,0 3,0

6 Remont podstawy agregatu i wentylatora. 2,0 3,0 3,0 3,0

7 Montaz agregatu 2,0 2,0 4,0 4,5

8 Napetnienie agregatu czynnikiem i olejem|1,5 2,0 4,0 5,0

9 Prqbg agregatu i badanie pod 1,0 1.0 1,0 1.0
obcigzeniem

10 | Malowanie agregatu 1,0 1,0 1,0 1,0

TABELA 3

SILNIKI ELEKTRYCZNE URZADZEN GASTRONOMICZNYCH, CHLODNICZYCH,
SILNIKI SPALINOWE AGREGATU SAMOCHODU CHtODNI

Typ silnika wg mocy
Wyszczegolnienie czynnosci E E = = ‘,‘.,_"
N~ 0 X X = ; =
oM | oW o| oN | oX o¥
ol®) T O | T - T N T ™M o m
% rbg rbg [bg Irbg rbg rbg
Demontaz na podzespoty,
1 oczyszczenie przygotowanie |0,5 05 105 05 0,5 0,5
do weryfikacji
Remont cewek,
2 przezwojenie, montaz do 2,5 30 35 40 5,0 6,0
silnika
Remont uszkodzen
3 | mechanicznych, wymiana oy 3 3o B9 Bo B0
tozysk, ttokow, pierscieni,
Zaworow
4 Montaz silnika, proby 1.0 1.0 10 1.0 1.0 1,0
ruchowe
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5 Przygotowanie i malowanie 0,5 05 105 05 0,5 0,5

6 Odblo.rtech.nlcznypgigczony 1.0 10 1.0 1.0 1.0 1.0
Z pomiarami opornosci

TABELA 4

URZADZENIA GASTRONOMICZNE GRZEJNE LUB SPECJALISTYCZNE
(NAPRAWY, MONTAZE) (z wytgczeniem silnikbw elektrycznych)

Rodzaj urzadzenia
3 s |3
- = © >
. —
s2o2s | T | g¥| 3
W SInieni L £05 3062 < o< X~
yszczegolnienie czynnosci g 3@ g o E ) § o
@ -Oo=% ] o = © 0
3 g 2|3 >% = Q2 N o
>3Z8E3 g | 25| o
s NSl x 2 K ‘N )]
Ocwmaolag 2 c Q ~
X ooNoo 0 Z Ll
j— rbg  Ibg [bg  Irbg Rbg
Diagnoza uszkodzenia, demontaz
1 urzgdzen na podzespoty, _ 1.0 1.0 2.0 1.0 1,0
oczyszczenie przygotowanie do
weryfikacji
2 Weryfikacja szczegotowa 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
Remont korpusu, prostowanie,
spawanie, dorabianie uszkodzonych
3 elementoéw, remont zaworéw, 5,0 6,0 8,0 3,0 2,0
drzwiczek, wymiana kociotka,
odpowietrznika
Remont elementow grzejnych
4 poprzez wymiane grzatek, izolacji 6,0 8,0 10,0 (1,0 4.0
uszczelek
Remont instalacji elektrycznej
zasilajgcej, sterujgcej,
5 sygnallzggyjnej poprzez wymiang b5 20 50 1.0 b0
wytgcznikow, przetgcznikbw,
termoregulatoréw, wyswietlaczy
elektron.
6 Wykonanie rynienek do grzatek 2,0 - - - -
U Montaz urzgdzenia 1,0 1,0 3,0 1,0 1,0
Podtgczenie urzadzenia 1,0 1,0 1,0 - 0,5
9 Przygotowanie i malowanie 1,0 1,0 - - -
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10 Odbior !<qncowy tgcznie z pomiarem 1.0 1,0 1,0 1.0 1,0
opornosci
TABELA 5
URZADZENIA GASTRONOMICZNE GRZEJNE, REMONTY;,
NAPRAWY, MONTAZE
Rodzaj urzgdzenia
™
S S s
B N =5 .3
w e &)
Sy . , . - C >
Wyszczegdlnienie czynnoci S o © o g T C g
TGS 8O0 _|[8O0w|cl8T
cc |£28|/c25|12558
d— ) =1 4= | -—\‘F
2% |22 E2u 8583
[o Y W O W W I o W o < 7 N 7
j rbg rbg rbg rbg
Diagnoza uszkodzenia, demontaz
1 urzagdzen na podzespoty, _ 15 15 15 1.0
oczyszczenie przygotowanie do
weryfikacji
2 | Weryfikacja szczego6towa 0,5 0,5 0,5 0,5
Remont korpusu, prostowanie,
5 | Spawanie, dorabllanle y;zkodzonych 50 4.0 50 30
elementéw, wymiana Slimaka,
catego przechytu, remont pokrywy
Remont elementéw grzejnych
4 | poprzez wymiane grzatek, spiral, 4,0 5,0 5,0 2,0
izolacji izolatoréw
Remont instalacji elektrycznej
zasilajgcej, sterujgcej,
5 | sygnalizacyjnej poprzez wymiane 14,0 3,0 4,5 2,0
wylgcznikow, przetgcznikbw,
stycznikow, termoregulatoréw,
6 Wy.mlana wanny, wykonanie 40 30 40 i
rynienek do grzatek
7 Montaz urzgdzenia 2,0 2,5 2,5 1,0
8 Podtgczenie urzgdzenia 0,5 0,5 0,5 0,5
9 Malowanie +q_czn|e z 3.0 25 3.0 1.0
przygotowaniem
10 Obiér k9qgowy igcznle Z pomiarami 1.0 1.0 1.0 1.0
opornosci izolaciji
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TABELA 6
URZADZENIA GASTRONOMICZNIE MECHANICZNIE, REMONTY, NAPRAWY,
MONTAZE

Rodzaj urzgdzenia

‘N —
= 8 o
2EZ | 28E | o
Sy . o n Y = ©
Wyszczegolnienie czynnosci - = £ = ' e
S85  £c9| S| &%
(] th © O —
WSz | 2o | B8 | BE
=35 |a8c| S5 | 53
3.- rbg rbg rbg rbg
Diagnoza uszkodzenia, demontaz
1 urzgdzen na podzespoty, . 1.0 05 b0 1.0
oczyszczenie przygotowanie do
weryfikacji
2 Weryfikacja szczegotowa 0,5 0,5 0,5 0,5

Remont zespotu napedowego,
wymiana uszkodzonych

3 elementéw, watka, tulei, tozysk, 3,5 1,0 3,0 2,0
dorobienie uszkodzonych
elementéw, két zebatych

Remont zespotu produkcyjnego
4 wymiana oktadzin sciernych, nozy (1,0 1,0 2,0 1,0
ostrzenie nozy, tarczy jarzyniarki

Remont korpusu urzgdzenia,

5 prostowanie, spawanie, 15 0,5 2,0 1,0
regeneracja
6 Montaz urzgdzenh 0,5 0,5 0,5 0,5

Wymiana stycznikéw, wytgcznikow,
wytacznikow krancowych, cewki

3 Przygotowanie i malowanie 1,0 0,5 2,0 1,0

Odbidr koncowy, tgcznie z
9 pomiarem opornosci i 0,5 - 1,0 0,5
wytrzymatos$ci izolacji
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TABELA 7
URZADZENIA GASTRONOMICZNE MECHANICZNE, REMONTY, NAPRAWY,
MONTAZE

Rodzaj urzgdzenia
= i )
2 | &z o |
g n 3 °9o o
T > >3 >
A - S £ X ES | EX
Wyszczegolnienie czynnosci Fq S 3 oT o8
@© X s S 2 T e
2 | 8353| &2 | &2
- . \ \
g 20 3 < & T &
X Owo o = c = c
3— rbg rbg rbg rbg
Diagnoza uszkodzenia, demontaz
1 urzgdzen na podzespoty, . 1.0 2.0 3.0 4.0
oczyszczenie przygotowanie do
weryfikacji
2 | Weryfikacja szczegotowa 0,5 0,5 1,0 3,0
Remont zespotu napedowego,
wymiana zuzytych elementow,
3 | dorobienie brakujgcych elementow, 2,0 3,0 7,0 7,0
wymiana kot zebatych, przektadni,
pomp, két
Remont zespotu produkcyjnego,
4 | grzejnego, wymiana i ostrzenie 15 4,0 7,0 9,0
nozy, grzatek
Remont korpusu urzgdzenia,
5 prostow_anle, spawanie zblornl_kow 20 3.0 4.0 4.0
w ostonie argonu, oczyszczenie z
kamienia
6 | Montaz urzgdzen 1,0 2,0 3,0 3,0
7 | Podigczenie maszyn - 1,0 1,0 3,0
8 | Przygotowanie i malowanie 1,0 3,0 3,0 4,0
Odbidr koncowy, tgcznie z
O | pomiarem opornosci i wytrzymatoscil0,5 1,0 1,0 1,0
izolacji

Z-8a Strona 32



UWAGI:

1. Normatyw czasowy zostat opracowany na podstawie:

a) "Katalog Nakfadéw Rzeczowych Nr 7-24, Urzgdzenia i instalacje chtodnicze",
Wydawnictwo Norm i Poradnikéw "NORMEX", Gdansk 1994, na podstawie,
ktorego zostata opracowana TABELA nr 1,

b) "Normatyw technologiczno-czasowy dla remontu sprzetu i urzgdzen stuzby
zywnosciowej Gtéwne Kwatermistrzostwo WP", Warszawa 1982, na podstawie,
ktdrego opracowano TABELE nr 2, 3, 4, 5, 6,

c) w tabelach dokonano korekt wynikajgcych z zmian technicznych sprzetu.

2. W przypadkach wyjatkowej usterki sprzetu dopuszcza sie przekroczenie ustalonych
w tabelach pracochtonnosci pod warunkiem szczegotowego rozpracowania
indywidualnego procesu technologicznego i udokumentowania zasadno$ci
zwiekszenia pracochtonnosci normatywne;j.

3. W przypadku demontazu urzadzeh z miejsca ich zainstalowania nalezy stosowaé
wspotczynnik 0,6 - 0,7 gdy demontowane elementy przeznaczone sg do
ponownego montazu, i 0,3 przy demontazu ztomowym oraz przyjmowac jako
czynnosci dodatkowe nie ujete bezposrednio w tabelach normatywu.

Sprzet podlegajacy gwarancji podlega tylko przegladowi konserwacyjnemu
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