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OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 
Część nr 3: ziemniaki obrane 

 

1. Dostawy produktów spożywczych odbywać się będą sukcesywnie, w zależności od bieżących 

potrzeb Zamawiającego, w dniach od poniedziałku do piątku, za wyjątkiem sobót i świąt,  

min. 3 razy w tygodniu. 

 

2. Termin przydatności produktów spożywczych nie krótszy niż 5 dni od daty dostawy. 

 

3. Ziemniaki świeże, jadalne, czyste, zdrowe, dojrzałe, jednoodmianowe, niezzieleniałe, 

niezaparzone, niezapleśniałe, o barwie typowej dla odmiany (kremowa, jasnożółta, żółta),  

o wyrównanej wielkości, bez uszkodzeń mechanicznych, o dobrym smaku. 

 

4. Ziemniaki obrane, pakowane próżniowo dostarczane w opakowaniach 5 kg.  

 

5. Artykuły żywnościowe powinny być opisane (nazwa, masa netto, dane producenta)  

oraz posiadać widoczny na opakowaniu ważny termin przydatności do spożycia. 

 

6. Wykonawca zobowiązany jest do dostarczania artykułów żywnościowych w nieuszkodzonych 

opakowaniach.  

 

7. Zamawiający wymaga, aby realizacja Przedmiotu Umowy, przez cały okres trwania Umowy, 

następowała przy użyciu środka transportu posiadającego aktualne decyzje, zaświadczenia, 

opinie, wyniki kontroli wydane przez właściwy organ Państwowej Inspekcji Sanitarnej  

albo Inspekcji Weterynaryjnej lub inny dokument wystawiony przez uprawniony organ 

kontroli, potwierdzający spełnienie przez środki transportu wymagań koniecznych  

do zapewnienia higieny w obrocie artykułami żywnościowymi w zakresie przystosowania  

do przewozu produktów spożywczych.  

 

8. Zamawiający wymaga, aby transport odbywał się w warunkach chłodniczych,  

tj. w temperaturze do 10ºC.  

 


