Zalacznik A do SWZ
IMPREZY OGOLNOUCZELNIANE

PRZERWA NA KAWE

1. PODSTAWOWA (1H)

kawa §wiezo parzona (z ekspresu) 100 % Arabica

herbata pakowana w osobnych saszetkach (rozne rodzaje: czarna, zielona,
owocowa)

dodatki do goracych napojow (mleko / mleko sojowe / cukier biaty / cukier
trzcinowy / cytryna)

soki owocowe 100 % (2 rodzaje), 200ml/os.

woda mineralna niegazowana/gazowana, 200ml/os.

do wyboru (wymiennie na poszczegolne przerwy); mieszanka kruchych ciasteczek
$wiezo wypiekanych / mini-drozdzowki z roznym nadzieniem / ciasta w
papilotach / muffinki 150g/0s.

Minikanapki 2szt./os.

2. PODSTAWOWA (4 H)

1.
2.

kawa §wiezo parzona (z ekspresu) 100 % Arabica
herbata pakowana w osobnych saszetkach (r6zne rodzaje: czarna, zielona,
owocowa)
dodatki do goracych napojow (mleko / mleko sojowe / cukier biaty / cukier
trzcinowy / cytryna)
soki owocowe 100 % (2 rodzaje), 300ml/os.
woda mineralna niegazowana/gazowana, 300ml/os.
do wyboru (wymiennie na poszczegodlne przerwy); mini-drozdzowki z réznym
nadzieniem / ciasta w papilotach (2 rodzaje) 150g/0s.
Minikanapki/minitarty 2szt./os.

3. ROZBUDOWANA (1H)

kawa $wiezo parzona (z ekspresu ) 100 % Arabica

herbata pakowana w osobnych saszetkach (r6zne rodzaje: czarna, zielona,
owocowa)

dodatki do goracych napojow (mleko / mleko sojowe / cukier biaty / cukier
trzcinowy / cytryna)

soki owocowe 100 % (2 rodzaje), 200ml/os.

woda mineralna niegazowana/gazowana, 200ml/os.



6. do wyboru (wymiennie na poszczeg6lne przerwy); mini-drozdzoéwki z réznym
nadzieniem / 3 rodzaje ciast w papilotach / muffinki / croissanty z r6znym
nadzieniem 150g/0s.

7. $wieze owoce filetowane 150g/os.

8. mini-kanapeczki 2szt./os.

4. CIAGLA PRZERWA KAWOWA (8 H)

1. kawa $wiezo parzona (z ekspresu ) 100 % Arabica

2. herbata pakowana w osobnych saszetkach (r6zne rodzaje: czarna, zielona,
owocowa)

3. dodatki do goracych napojow (mleko / mleko sojowe / cukier bialy / cukier
trzcinowy / cytryna)

4. soki owocowe 100 % (2 rodzaje), 500ml/os.

5. woda mineralna niegazowana/gazowana, 500ml/os.

6. do wyboru (wymiennie na poszczegdlne przerwy); mini-drozdzéwki z roznym
nadzieniem / 3 rodzaje ciast w papilotach / muffinki / croissanty z r6znym
nadzieniem 200g/os.

7. $wieze owoce filetowane 150g/0s.

8. mini-kanapeczki 5szt./os.

9. stone przekaski typu paluszki grossini / paluszki z ciasta francuskiego 100 g/os.

5. CIAGLA PRZERWA KAWOWA Z DANIEM OBIADOWYM OK. POLDUNIA (8
H)

1. kawa $§wiezo parzona (z ekspresu ) 100 % Arabica

2. herbata pakowana w osobnych saszetkach (r6zne rodzaje: czarna, zielona,
owocowa)

3. dodatki do goracych napojow (mleko / mleko sojowe / cukier bialy / cukier
trzcinowy / cytryna)

4. soki owocowe 100 % (2 rodzaje), 1000ml/os.

5. woda mineralna niegazowana/gazowana, 1000ml/os.

6. do wyboru (wymiennie na poszczegolne przerwy); mini-drozdzoéwki z réznym
nadzieniem / 3 rodzaje ciast w papilotach / muffinki / croissanty z r6znym
nadzieniem 200g/os.

7. $wieze owoce filetowane 150g/0s.

mini-kanapeczki 5szt./os.

9. Danie cieple (typu beuf-strogonow, indyk w potrawce, rozne rodzaje pierogow,
borowiki w $mietanie, tarty wegetarianskie) — 300g.0s. plus pieczywo
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TOAST (PODAWANIE WINA, WODY I SOKOW) (1H)
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. Nalewanie wina UJ + woda mineralna + soki owocowe



OBIAD/WERSJA BUFETOWA (2H)

7. PODSTAWOWA

1. Bufet satatkowy (200g/0s.) — 3 rodzaje do wyboru
2. Danie gtowne, w tym:
- 70% - migsne lub rybne (130g/0s.) — 2 do wyboru
- 30% - wegetarianskie (200g/0s.)
3. Dodatki skrobiowe (150g/0s.) — ziemniaki / ryz / kasza / makaron / kluski — 2 do
wyboru
Dodatki warzywne (100g/0s.) — mieszanka satat/surowka/ warzywa — 2 do wyboru
Soki 100% — 2 rodzaje, 200ml/os.
Woda mineralna niegazowana/niegazowana, 200ml/os.
Deser — 3 rodzaje ciast w papilotach, 150g/0s.
Owoce filetowane, 150g/0s.
Kawa $§wiezo parzona, 100% Arabica — z ekspresu
10. Herbata (r6zne rodzaje: czarne, zielona, mi¢towa, owocowa - kazda w osobne;j
saszetce)
11. Dodatki — mleko / mleko ro$linne / cukier biaty / cukier trzcinowy / cytryna
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UROCZYSTY OBIAD/KOLACJA /WERSJA ZASIADANA Z PELNA
OBSLUGA KELNERSKA/ (3H)

8. WERSJA PODSTAWOWA
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Rozlanie wina UJ+ woda mineralna i soki owocowe

Przystawka 150g/0s., wariant ekskluzywny

Zupa 250ml/os.

Danie glowne (migso lub ryba dodatek skrobiowy / dodatki warzywne /0s.)

a. wariant ekskluzywny (np. toso$ / sandacz / jesiotr / owoce morza / kaczka / ges /
jagnigcina / cielgcina / dziczyzna)

b. opcja wegetarianska / bezglutenowa / bezlaktozowa

Deser 150g/o0s.

Napoje gorace (kawa lub herbata z dodatkami)

Soki owocowe 100% - 2 rodzaje, 200ml/os.

Woda mineralna niegazowana i gazowana, 200ml/os.



9. WERSJA ROZBUDOWANA

Rozlanie wina UJ+ woda mineralna i soki owocowe

Przystawka 150g/0s., wariant ekskluzywny

Zupa 250ml/os.

Danie gtowne (migso lub ryba dodatek skrobiowy / dodatki warzywne /os.)
wariant ekskluzywny (np. toso$ / sandacz / jesiotr / owoce morza / kaczka / ges /
jagniecina / cielecina / dziczyzna)

opcja wegetarianska / bezglutenowa / bezlaktozowa

Deser 150g/0s.

Zimny bufet (200g/0s.)

- deska migs (5 rodzajow)

- deska serow (5 rodzajow)

- ryby (3 rodzaje)

- satatki (3 rodzaje w papilotach)

- marynaty (3 rodzaje)

- dodatki (sosy, pieczywo i masto) — bez ograniczen

- ciasta (3 rodzaje)

7. Napoje gorace (kawa lub herbata z dodatkami)

8. Soki owocowe 100% - 2 rodzaje, 200ml/os.

9. Woda mineralna niegazowana i gazowana, 200ml/os.
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BANKIET /KONFERENCJA — FORMA BUFETOWA (3H)

Opis dan:
Przekgski (tzw. finger foods), tj.: kanapki dekoracyjne, mini szasztyki, mini paszteciki,
pierozki, tartinki, roladki, crostini, vol au vent, paszteciki, pizzerinki, mini babeczki na stono,
koreczki, przekaski jednoporcjowe-gotowe,(90g/0s.)
Zimna plyta -palety serOw, migsa, pasztety, ryby, warzywa; dodatki — pieczywo, sosy (200g/0s.)
Desery — ciasta w papilotach, muffinki,
Napoje — zimne: soki 100% - 3 rodzaje, woda mineralna gazowana i niegazowana

- gorgce: kawa $wiezo parzona z ekspresu ci$nieniowego, 100% Arabica, herbata
(rézne rodzaje: czarne, zielona, migtowa, owocowa - kazda w osobnej saszetce),
dodatki — mleko, mleko roslinne, cukier biaty, cukier trzcinowy, cytryna

10. PODSTAWOWY


http://coolinarny.blox.pl/2014/05/Vol-au-vent-2-propozycje-na-swietna-przekaske.html

1. Przekaski: jednoporcjowe migsne, bezmigsne, (tzw. finger foods) — do 5 rodzajow
(90g/0s.)

Zimna ptyta- do 6 rodzajoéw (200g/0s.)

Sataty — do 3 rodzajow (200g/0s.)

Owoce — filetowane (150g/0s.)

Desery — 3 rodzaje (tgcznie co najmniej 150g/0s.)

Napoje — serwowane bez ograniczen
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11. ROZBUDOWANY

1. Przekaski: jednoporcjowe migsne, bezmigsne, (tzw. finger foods) — do 5 rodzajow
(90g/0s.)

2. Zimna ptyta- do 6 rodzajow (200g/o0s.)

Sataty — do 3 rodzajow ( 200g/0s.)

4. Dania gorgce — do 5 rodzajow (200g/os.) gotowe do konsumpcji w formie stojacej,
z dodatkiem skrobiowym, bez satatek

5. Owoce — filetowane (150g/0s.)

Desery — 5 rodzajow (acznie co najmniej 1509/0s.)

7. Napoje — serwowane bez ograniczen
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Wykonawca zapewnia w cenie typu positku minimum: stoly, obrusy, krzesta w
pokrowcach, stoly bufetowe, stoliki coctailowe (1 szt/50s.), zastawe, sprzet, obsluge
kelnersko-kucharska (przyjecie typu bufet 1 kelner/30 gosci, przyjecie zasiadane 1
kelner/20-25 gosci) dekoracje oraz transport.



